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2025 marque un tournant dans l’histoire de NOGENT ***, avec une 
nouvelle Direction et de nouveaux actionnaires. A titre personnel, 
je suis très fier et honoré de poursuivre cette belle histoire en 
écrivant de nouvelles pages. 
Depuis plus de cent ans, l’entreprise NOGENT*** s’est imposée 
comme une référence incontournable dans l’univers de 
l’équipement de la maison. Héritière d’une tradition industrielle 
profondément enracinée dans l’excellence française, l’entreprise 
a su traverser les époques en conciliant savoir-faire ancestral et 
innovation. Aujourd’hui encore, cette vision continue d’animer nos 
équipes, qui mettent tout leur talent et leur exigence au service 
de la conception, de la fabrication et de la distribution de nos 
produits afin d’offrir la plus grande satisfaction à nos clients et 
utilisateurs. 

Nos couteaux et produits NOGENT***, fabriqués à Biesles en 
France, et présents dans de nombreux pays à l’international, 
incarnent tout ce que notre entreprise représente: qualité irrépro-

 

NOGENT ★★★ SAS : UNE 
NOUVELLE PAGE S’ÉCRIT ! 

-chable, matériaux nobles respectueux de l’environnement et large 
choix dans les formes et fonctionnalités. Ils ne sont pas de simples 
outils, mais des compagnons du quotidien, conçus pour sublimer vos 
gestes et révéler toute la beauté de l’art de vivre à la française.  

La gamme de produits GUILLOUARD prolonge cette ambition en 
proposant une large gamme d’objets innovants, répondant à des 
besoins actuels et fabriqués pour durer dans le temps. 
Je vous invite à découvrir ce catalogue, conçu comme une invitation 
à découvrir l’essence même de notre maison : une passion pour les 
objets bien faits, une recherche constante de perfection et une 
volonté indéfectible de répondre à vos attentes. 

Un grand merci pour votre confiance et votre contribution à l’écriture 
de cette belle histoire ! 

Aymeric Géant 

Président



NOGENT ★★★ SAS
“ D U  J A R D I N  À  L A  C U I S I N E ”

Deux marques historiques, Nogent *** & 
Guillouard, réunies par un même engagement : 

qualité, savoir-faire et durabilité.



UNE MÊME VISION
Nogent ★★★ SAS, c’est l’alliance de deux marques emblématiques, 

Nogent ★★★ et Guillouard, qui partagent un même engagement : 

concevoir des produits durables, fonctionnels et de haute qualité.

Nogent ★★★, spécialiste de la coutellerie et des ustensiles de cuisine 

100 % Made in France, est reconnue pour son savoir-faire et la 

performance de ses lames. 

Guillouard, marque historique ancrée dans les foyers français depuis 

plus d’un siècle, véritable référence dans l’univers du jardin et de la 

cuisine, perpétue une tradition de fabrication privilégiant des 

matériaux durables et recyclables.

Ensemble, ces deux marques incarnent un art de vivre 
authentique, du jardin à la cuisine, en plaçant 
l’innovation, la durabilité et le savoir-faire au cœur de 
leur ADN.

NOGENT ★★★ SAS



NOS UNIVERS

Nogent ★★★ avec nos gammes de couteaux 
de cuisine, éplucheurs et autres ustensiles de 
cuisine sont des alliés incontournables pour 
tous les cuisiniers passionnés. Des couteaux 
de chef aux couteaux à steak, chaque produit 
est pensé pour allier esthétique, fonctionnalité 
et longévité.

CUISINE : UN UNIVERS DE PRÉCISION ET 
DE PERFORMANCE

JARDIN : L’ART DE CULTIVER AVEC 
PASSION

Chez Guillouard, nous proposons des produits 
qui accompagnent l’amour de la nature et du 
jardinage : arrosoirs, composteurs, moulins à 
légumes et autres accessoires pour cultiver 
un jardin harmonieux et durable.
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UNE ENTREPRISE 
FAMILIALE ENGAGÉE
Fondée sur des valeurs de tradition et d’innovation, Nogent ★★★ SAS 
perpétue un héritage transmis depuis des générations. En alliant maîtrise 
des techniques de fabrication et recherche de performance, nous nous 
engageons à proposer des produits adaptés aux besoins des particuliers 
comme des professionnels.

NOGENT ★★★ SAS

• Une expertise centenaire dans la fabrication d’ustensiles de cuisine et 
d’articles de jardin

• Nogent ★★★ maîtrise entièrement son processus de fabrication en interne : 
découpe des lames, travail du bois, injection plastique, décolletage des 
rivets, traitement thermique…  pour garantir une qualité optimale.

• Un savoir-faire, avec une production maîtrisée et un contrôle qualité 
rigoureux

• Une fabrication responsable, privilégiant les matériaux durables et 
recyclables

• Des produits pensés pour durer, avec une garantie à vie sur la gamme 
Nogent ★★★

• Une équipe logistique efficace et à l'écoute des clients

NOS POINTS FORTS :



CHIFFRES CLÉS

2 marques historiques : 
• Nogent ★★★ (1923) & Guillouard (1911)

100 % Made in France pour Nogent ***  & 1,5 million 
de couteaux par an 

60 % de fabrication française et 85 % européenne 
pour Guillouard

31 collaborateurs engagés

92 % de nos fournisseurs sont français

Engagement fort dans le recyclage et la gestion des 
déchets (bois, métal, plastique, carton)

Distribution en France et à l’international

Labels et certifications :
• EPV (Entreprise du Patrimoine Vivant) pour 

Nogent ★★★ 

• PEFC (gestion responsable des forêts)

NOGENT ★★★ SAS
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Créat ion  de la so ciét é  
par  Lou i s A nd ré,  

me ill eu r  o u v r ier  de 
Fran ce  en  c ou tel ler i e e n 

19 2 4 .  Il  fabr iqu e des  
co u te au x pl ian t s de  lu xe 

et  des  art icle s de  
man u cu re .

D éve lop peme n t du  
pr emie r ép lu ch eu r 

"V icto r ia" ,  q ui  dev ie n t 
u n suc cès  

em blémat iqu e avan t  
mê me le co ut ea u 

d' of f ice.

Etablissements Louis André 
et Compagnie

C on cep tio n de s premie rs  
mo dèle s  d’ ou vre-bo î te s ,  

do nt  le  "K im " et  le "Su per  
K im"  en  1 9 64 ,  p r im és a u  
co n cou rs Lépi ne  et  à l a 

Fo ire de Par is .

Tr ansmiss ion  de 
l ’e nt repr ise à Pie rre 

Min e l ,  q ui  la  r ach èt e  
au  n o m de  se s  f i l s  e t 
la  re no mme  "V icto r ia 

N og en t  SA " e n 19 74

Victoria Nogent SA

D év elo ppe men t  
de  la g amme  

“ mic rod en tée”  
au jou rd’ hu i  

co nn u e sou s le  
n om  de  Expe r t 

Affid en té ®

Rac hat  de  la so cié té  
par  Aym eric  G éan t ,  

o uv ra nt  u n e n ou v el le 
pa ge av ec des 

am bit i on s 
ren o u ve lée s po u r 

N og en t ★★★ SA S .

Re pr ise de la so ciét é  
par  la  fa mil le Sirv in  
aprè s de s di ff ic ult és  
f in an cière s , 
marqu an t  u ne  
n ou ve l le ère  de  
redre ssem en t et  de  
dé ve lopp eme n t.

Créat ion  de la 
soc iét é ALG ,  

par  d eu x f rè re  
Ad rien  et  Lo ui s 

G UILLO UA R D ,  
dan s  le  t ra vai l  

de  la tôl er ie  et  
fe rbla nte r ie ,  

spéc ial isé  
dan s  le s 

ch âss is de  
ch em in é e

ALG

Trans fe r t de 
l ’ac tivi t é sur  l’ î l e d e 
N an tes ,  p re miers  
mo dèle s  de  la mpe s 
tem pêtes , de sea ux  
ga lv an isé s à  ch au d 
et  d ’art ic l es de 
fu m ister i e .  

Exte n sio n  de  
l ’u s in e  av ec u n 
él argi ssem en t  
de  la  ga mm e 
d’a rti c le s de  
mé n age  
ga lv an isé s a ve c 
n ota mm en t  le s 
le ssiv eu se s  
(a nc êt re  d e la  
mac hin e à lav er )

No u vel le  
ex te ns io n de  
l ’u s in e  po u r 
at te ind re  1 700 0m².  
Ap pari t io n des  
bo u ill eu rs à  
bo cau x  e t des  
pro du its 
d’é lev ag e.

Acqu is it io n d’u n e us in e d’inje ct ion  
plast iq ue  à Ver t ou .  
D éve lop peme n t des  produ i t s de 
jardin et  c uis in e :  arro so irs ,  g r il l e-
h erbe s,  pa sse - lé gu me s.  
G UILLO UA R D com pte ju squ ’à  55 0  
pe rson n es

R epri se d e 
l ’u si ne  de  N an tes 

pa r la  fa mil le 
Sirv i n.  

C ré at io n  de s  
pre mie rs si lo s à  
co mp ost  bo is et  
acie r galva nisé.

Ferm etu re d u  site  
h isto r iqu e  à Na n te s e t 
t ran sfe rt  de  ma ch in es 
ch ez  de s so u s-
traita nts .  Int é gra tio n 
de  la par t ie  inje ct ion  
plast iq ue  e t l ’e nt repô t  
log is t iqu e sur  le  s i t e de 
NO G E NT  ★★★ à B ies le s.

int é gra tio n de  
G ui llo u ard  au  
sei n  de  la  SA S 

N O GEN T  ★★★



Nogent ★★★ est une marque française emblématique de la 
coutellerie, reconnue pour son savoir-faire unique depuis 
1923. Implantée au cœur de la tradition coutelière à Biesles, 
en Haute-Marne, elle perpétue un héritage traditionnel en 
alliant excellence du tranchant, innovation et qualité. Nos 
produits, fabriqués en France à partir de matières premières 
rigoureusement sélectionnées, offrent une durabilité 
exceptionnelle et une ergonomie pensée pour tous les 
usages. Avec un engagement fort pour la préservation de 
l’environnement et une garantie à vie sur nos couteaux, 
Nogent ★★★ incarne l’élégance et la performance au service 
de la cuisine.

100 ANS DE COUTEAUX 
FRANÇAIS

SA GAMME INCLUT DES COUTEAUX D’OFFICE, DES COUTEAUX DE CHEF, DES COUTEAUX DE 
TABLE, AINSI QUE DES ACCESSOIRES INDISPENSABLES COMME DES ÉPLUCHEURS, DES PELLES 

DE CUISINE ET DES CISEAUX...

NOGENT ★★★ SAS





Guillouard, marque emblématique du patrimoine français, 
conçoit depuis plus de 110 ans des objets durables et 
intemporels pour le jardin et la maison. Réputée pour ses 
arrosoirs, composteurs, moulins à légumes et sa célèbre 
lampe tempête Luciole, elle allie savoir-faire et engagement 
écoresponsable . 

Avec des produits robustes et pratiques, majoritairement 
fabriqués en France et en Europe, Guillouard perpétue l’art du 
faire par soi même, du jardin à la cuisine à travers ses 
produits.

L’AUTHENTICITÉ DURABLE

SA GAMME INCLUT DES ARROSOIRS, SYSTÈME D’IRRIGATION, SEAUX, SOLUTIONS DE 
COMPOSTAGE, BOUILLEUR À BOCAUX, PASSE-LÉGUMES, LAMPES TEMPÊTE ...

NOGENT ★★★ SAS



CUISINE

Maison

COMPOST

JARDIN MAISON

LUCIOLE

POTAGER



NOS RÉSEAUX 
DE DISTRIBUTION 
Nous distribuons nos produits à travers 
plusieurs canaux :

• B2B : Vente à des professionnels (chefs 
cuisiniers, hôtels, restaurants, etc.)

• B2C : Vente directe aux consommateurs 
via nos partenaires et notre site web

• Retail : Présence dans les grandes 
surfaces spécialisées, les magasins 
d'ustensiles de cuisine et les magasins de 
jardinage

• Export : Nos produits sont présents dans 
plusieurs pays à travers l’Europe, les 
États-Unis, le Canada et au-delà

NOGENT ★★★ SAS



PLATEFORME DE 
COMMANDE
Découvrez notre nouvelle plateforme de commandes B2B !

Simplifiez et optimisez votre expérience d’achat grâce à notre 
toute nouvelle plateforme en ligne dédiée aux professionnels. 
Avec une interface intuitive, un accès rapide à l’ensemble de 
nos produits et des fonctionnalités avancées pour gérer vos 
commandes, nous avons conçu cet outil pour répondre à vos 
besoins. Passez vos commandes en quelques clics, suivez leur 
statut en temps réel et bénéficiez d’un service personnalisé à 
chaque étape. Testez-la dès aujourd’hui et transformez votre 
façon de commander !

 https://pro.nogent3etoiles.com 

NOGENT *** SAS

https://pro.nogent3etoiles.com


POURQUOI CHOISIR 
NOGENT ★★★ SAS ?
Choisir Nogent ★★★ SAS, c'est faire le choix de 
l'excellence, de la tradition et de l'innovation. 
Depuis plus de 100 ans, nous fabriquons des 
produits d'exception alliant savoir-faire français, 
matériaux de qualité et engagement durable. 

Que ce soit à travers notre gamme de 
coutellerie, Nogent ★★★, ou nos ustensiles de 
cuisine et de jardin, Guillouard, chaque produit 
est conçu pour durer et répondre aux exigences 
des plus grands professionnels comme des 
passionnés. 

Nogent ★★★ SAS incarne la fiabilité et la 
performance au quotidien.

NOGENT ★★★ SAS



FAITES LE CHOIX DE 
L'EXCELLENCE, PARLONS-EN !
Pour en savoir plus, découvrir notre offre ou pour toute 
demande de collaboration, contactez-nous dès aujourd’hui !

 Email : contact@nogent3etoiles.com
  Site web : www.nogent3etoiles.com |  www.guillouard.com 
 Catalogue : https://www.nogent3etoiles.com/catalogue-2025/

Nous sommes impatients de collaborer avec vous et de vous 
offrir le meilleur de notre savoir-faire !

http://www.nogent3etoiles.com
http://www.guillouard.com
https://www.nogent3etoiles.com/catalogue-2025/
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